LES

BOiSSONS

Fuzetea 33cl

Coca ou Coca zéro 33cl
Perrier 33cl

Jus de pomme 25c¢l

Jus d’abricot 25c¢l

Abatille plate ou gazeuse 11
Theé glacé maison

Café, expresso ou allongé

Peroni blonde
Gallia blanche
Gallia IPA

Le verre de vin 12cl

La vie en rosé, Landereau 75cl
Landereau blanc, Entre-Deux-Mers 75cl

Landereau rouge 75c¢l

Malbec La Consulta, Argentine 75cl

3€

3€

3€
3,50€
3,50€
4€
4€
2€

5€
5,50€
6€

4,50€
25,50€
25€
25€
29€

Toujours prépareés
avec amour,
pour vous

v

OUVERT TOUS LES JOURS
MIDI ET SOIR,
SAUF LE MARDI

Sur place ou 4 emporter

“ La meilleure fagon de résister &
la tentation c’est d’y céder ™
Oscar Wilde



LES ENTREES
A partager, ou pas...
LES TARTIiNADES...

Accompagnées de pains grillés aux
herbes de Provence

LES RILLETTES DE THON 8€
Echalottes et ciboulettes

LA STRACCIATELLA D’ITALIE 9€
Huile d’olive et tomates colorées

LE HOUMOUS 8€

Assaisonné suivant "humeur du chef

LE COTE MER...

LA POELEE DE CHIPIRONS 12¢€
Petits calamars grillés a la persillade

L’ASSIETTE DE SAUMON GRAVLAX 14€
Créme aneth, ciboulette et citron

LES DLATS

Tous nos plats sont accompagnés d’un mélange
de frites maison et frites de patates douces

Poulet cornflakes ou Steak frais
Pain buns du boulanger, cheddar, lard fumé,

salade, tomate, oignons rouge
Sauce miel moutarde maison ou sauce fromagere
maison

@

Pain buns du boulanger, gravlax de saumon,
avocat, tomate, concombre, salade, créme anéth,
ciboulette et citron

o

Pain buns du boulanger, jambon Serrano,
fromage de chevre, tomate, noix concassées et filet
de miel

o

Pain buns du boulanger, effiloché végétal aux
saveurs d’Asie, mix de légumes fagon wok
(oignons, carottes et poivrons)

LE COTE ViANDE...

Tomates confites, pignons de pin torréfiés,
parmesan, basilic frais et pesto

o
Piéce du boucher selectionnée par nos soins, sauce
au choix, miel moutarde ou fromagere, prix
affiché sur I’ardoise

LES SALADES...

LA SALADE CESAR 16€

M¢élange de salades, poulet pané aux cornflakes,
copeaux de parmesan, tomates cerises, oignons
rouge, oeuf, crolitons et sauce césar maison

LA SALADE VEGE 15€

M¢élange de salades, effiloché végétal aux
saveurs d’Asie, tomates cerises, avocat, féta et
vinaigrette balsamique

LA SALADE SAUMCN 17€

M¢élange de salades, saumon gravlax, tomates
cerises, oeuf, avocat, féta et vinaigrette
balsamique

LA PANNACOTTA 8€

Coulis de fruits rouges ou fruits de la passion ou
caramel beurre salé

LA COUPE DE FRAISES 8€

Fraises et chantilly

Retrouvez également nos suggestions
du moment sur le tableau



